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Экспертная комиссия рекомендует Национальному аккредитационному совету аккредитовать кластер образовательных
программ по направления подготовки «Продукты питания из растительного сырья» (19.03.02, 19.04.02), «Продукты
питания животного происхождения» (19.03.03, 19.04.03) сроком на 6 лет.
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Стандарт 1. Политика (цели, стратегия развития) и процедуры гарантии качества образовательных 

программ (полное соответствие)

Стандарт 2. Образовательные программы (существенное соответствие)

1. Рекомендуется актуализировать образовательные программы по направлениям подготовки «Продукты питания из

растительного сырья» (19.03.02, 19.04.02), «Продукты питания животного происхождения» (19.03.03, 19.04.03) в части:

- конкретизации результатов обучения в рабочих программах дисциплин, практик в соответствии с выбранными

обобщенными трудовыми функциями профессиональных стандартов;

- перечня и содержания дисциплин, практик с учетом развития науки, отечественной и зарубежной практики на системной

основе;

- перечня и содержания дисциплин, практик с учетом запросов профессионального сообщества, запросов

заинтересованных стейкхолдеров.

2. Рекомендуется увеличить объем изучаемого материала дисциплин, модулей дисциплин, отражающего реализацию

требований Технических регламентов Таможенного союза, нормативной документации в части обеспечения безопасности

пищевой продукции на основе принципов ХАССП.

3. Рекомендуется разработать программы дополнительного профессионального образования на основе полученных

результатов исследования научных школ с целью продвижения образовательных услуг по аккредитуемым программам.

Стандарт 3. Студентоцентрированное обучение и процедуры оценивания (полное соответствие)

Стандарт 4. Прием, поддержка академических достижений и выпуск обучающихся (полное соответствие)

ПРИЛОЖЕНИЕ



Стандарт 5.  Преподавательский состав (существенное соответствие)

1. Рекомендуется на регулярной основе изучать и применять лучшие практики отечественного и зарубежного передового

опыта в учебном процессе с целью формирования профессиональных компетенций.

2. Активизировать участие преподавателей в совместных российских и международных проектах, стажировках, программах

академической мобильности, используя ресурсы фондов, грантов, региональных органов власти.

3. Рекомендуется создание коллаборации научных коллективов из кафедр университета для участия в отечественных и

международных научных проектах, грантах, в том числе по научному направлению FoodNet.

Стандарт 6. Образовательные ресурсы (существенное соответствие)

1. Продолжить работу по обновлению материально-технической базы для проведения лабораторных занятий в

соответствии с учебным планом и тематикой научно-исследовательских направлений кафедры.

2. Рекомендуется приобрести программное обеспечение для статистической обработки данных, моделированию

технологических процессов, разработки новых продуктов питания с заданными свойствами, контроля и управления

системой качества и соблюдения принципов ХАССП.

Стандарт 7. Сбор, анализ и использование информации для управления образовательными программами и 

информирование общественности (полное соответствие)

Стандарт 8. Мониторинг и периодическая оценка образовательных программ (существенное соответствие)

1. Рекомендуется привлекать специалистов Министерства сельского хозяйства и продовольствия Омской области,
профильных организаций, ассоциаций, научных центров к процедурам внешней экспертизы

2. Продолжить участие аккредитуемых образовательных программ в независимых системах оценивания с целью
повышения качества образовательных услуг.

Стандарт 9. Гарантия качества образования (при переходе на дистанционный формат реализации 

образовательных программ) (полное соответствие)


